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07,08,09 E10 DEJUNHO 2019
NORMAS DE PARTICIPACAO

1. Requisitos de participacao

a) Podem participar no concurso todos os estabelecimentos de hotelaria,
restauragao e similares, abertos na area geografica da Vila de Caldas das Taipas;
b) Os participantes devem estar devidamente licenciados pelo Municipio de
Guimaraes;

c) Os participantes devem estar previamente inscritos no concurso, inscricao que
deve ser efetuada até ao dia 31 de maio de 2019, nos servigos da Junta de
Freguesia, ouenviando afichade inscrigao via email geral@caldasdastaipas.com.

2.Ementa
a) Aementa é livre, cada restaurante escolhe a sua preferéncia;

b) Constara da ementa a apresentar o juri pelo menos uma de trés iguarias: 1
entrada, 1 prato principale 1 sobremesa;

c) Os pratos identificados e inscritos no concurso tém de se manter o longo de
todo o evento.

3.Composicao e apresentacao
a) Na apresentacao e composicado dos pratos ao
juri, terao de constar as porgdes como se tratasse de um cliente;

b) Asiguarias podem vir empratadas, mas a composic¢ao de cada prato devera ser
identificado na presencga do juri;

c) A apresentagao técnica e decoragao das iguarias fica ao critério do restaurante
em prova.

4. Pontuacao
4.1.Agrelhade avaliagaodo juride degustagaoédeOa15.

a) Avaliacao
b) Sabor, texturae aroma
¢) Harmonia de pratos na ementa concurso

4.2. AgrelhadeavaliagcaodojuritécnicoédeQOa15.
a) Utilizacao de produtos frescos

b) Higiene e métodos de preservagao e conservagao
c) Técnica de trabalho e destreza profissional

5. Dinamica e funcionamento e destreza do concurso

a) A ementa previamente fixada a concurso tera que se manter disponivel durante
os dias aconcurso ao almogo e jantar;

b) O preco da ementa a concurso sera igual em todos os restaurantes aderentes,
excepto as bebidas, de acordo com a seguinte tabela:

Ementa

- Entrada-2,5€

- Prato Principal - 7,5€

- Sobremesa - 2,5¢€

- Bebida- Naoincluida

Total - 12,5€

¢) O preco das refeicoes deverd ser decidido em reuniao com ambas as partes;

d) A decisao do juri é individual e ganhara o(s) premio(s) do(s) participante(s) que
tiver maior pontuacgao.

6. Categorias de Participacao e Prémios

6.1. Estao a concurso as seguintes categorias:

a) O melhor Restaurante, estabelecimento de hotelaria ou similar
b) Amelhorentrada

¢) O melhor prato

d) Amelhor sobremesa

e) Ao desempenho do melhor chef

f) Omelhor empregadode mesa

6.2. Sera entregue um prémio de participacao a todos os participantes e um
diplomaaosvencedores de cada categoria;

6.3.Dadecisaodojurinaocaberecurso.

Restante Juri composto por.

- Elemento indicado pela

Presidente do Juri Junta de Freguesia
Mario Moreira

- Elemento indicado
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